
MENU

Saint-Valentin

Mise en bouche

79 euros ttc

Carpaccio de noix Saint-Jacques d’Erquy
caviar osciètre, galette croustillante

Filet de Saint-Pierre aux agrumes
pousses de tétragone

Filet de veau Français, au sautoir jus court
rattes à la truffe melanosporum

Comtesse de Vichy à la truffe melanosporum
( sup 6 euros )

Crémeux et sorbet chocolat
Biscuit Dacquoise


