LA CARTE
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- LES ENTREES -

Certains de nos fournisseurs..
Planche de jambon Kintoa au piment d’Espelette 15

Filets de sardines en escabéche, tartare de légumes,

focaccia 15

Foie gras de canard du domaine de la Limagne préparé

par nos soins, chutney d’oignon rouge et pain grillé 19
Tout simplement la terrine de campagne Maison 11
Carpaccio de veau fumé et ses condiments 15

Tartare de thon Méditerranée méchouia de poivron,

basilic 20

- LES PLATS - LE MENU

-42 euros-
Le plat du Jour (le midi - sauf WE) 17
. . . Filets de sardines en escabeéeche,
« La godaille » du jour selon arrivage . ]
tartare de légumes, focaccia
Dos de merlu, légumes grillés, tartare d’olives de ou
Kalamata 25 Carpaccio de veau fumé

. p aL et ses condiments
Epaule de Kintoa de la vallée des Aldudes, rotie sur os

jus court 25
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Selle et carré d’agneau de Lozére au feu de bois,

pulpe d’Agata aux herbes potageres 29 Dos de merlu

L. ) B légumes grillés, tartare d’olives de Kalamata
Aiguillettes de rumsteack du Fin gras du Mézenc ou
frites et béarnaise « Maison » 23 Epaule de Kintoa de la vallée des Aldudes,
Tartare de boeuf Fin gras du Mézenc préparé par nos rotie sur os jus court
soins frites maison 24
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Pour toute commande de plat en direct (sans entrée),
le temps d’attente est un peu plus long. Chévre de la ferme des Sonnailles (en suppl 4)
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- LES DESSERTS -

Dessert au choix

Assiette de fromages d’Auvergne 10

Le Paris-Brest cuit au moment 10

Feuilleté caramélisé, framboises, creme vanillée

sorbet framboise 10
Fondant au chocolat, crumble au thé Earl Grey Menu enfant 14 euros
sorbet chocolat 10 boeuf ou poisson du jour

frites « maison »
Glace artisanale de la Maison Colombet (3 boules)

Vanille-Chocolat-Fraise-Citron-Framboise-Abricot- 2 boules de glace artisanale
Caramel-Rhum Raisins 9 Vanille-Chocolat-Fraise-Citron

Framboise-Abricot-Caramel
Irish Coffee 10

Nos produits sont susceptibles de contenir les allergénes
suivants :

Merci de nous indiquer les allergies ou contraintes
gluten-crustacés-oeufs-poissons-artichaut-soja-lait-fruits a

coques-celeri-moutarde-graine de sésame-anhydride
sulfureux-lupin et mollusques

Viandes origines UE
Nous mettons a votre disposition une liste des allergenes de
chaque plat.



