
Menu

Foie gras de canard domaine de la Limagne
préparé par nos soins 
chutney d’oignon rouge

ou

Brochette de noix de Saint-Jacques 
asperges vertes rôties, jus de langoustine réduit

M i s e  e n  b o u c h e

Filet de turbot au naturel
pousses de tétragone, émulsion de beurre demi- sel

ou

Longe de veau de Haute Loire cuisiné au sautoir
jus court à la sauje

P l a t

(supplément 4 euros)
F r o m a g e

spécial fête des mères
62 euros ttc

D e s s e r t
Pavlova aux fruits rouges

sorbet framboise


